
BENVINGUTS
al ¨BARRI¨ de les espècies

 



 

CÒCTELS D’AUTOR € 12.- 
CELTA PULPERIA BAR  - 0,0

Vodka de Comí. Whisky Laphroaig 10. Suc de Tomàquet. Kimchi.
Aigua de cogombrets en vinagre. Broqueta de pop, cebeta, piparra, anxova i oliva.
Inspirat en el seu tendre pop i el Bloody Mary. Salí | Picant | Àcid.

180m          3 min.

BAR  BRUTAL  
Bourbon Maker’s Mark de Foie Gras. Reducció de Porto. Bitter Angostura.
Inspirat en la complexitat dels seus vins orgànics. Untuós.

130m          2 min.

MARLOWE  
Mezcal 400 Conejos. Campari de Cacau. Vermut Carpano Rosso macerat amb bolets.
Pols de brou Knorr. Inspirat en el sabor dels seus còctels. Amarg | Dolç | Umami.

260m          4 min.

GALERIA  MAXÓ   
Whisky Laphroaig 10. Aperitiu Mionetto. Cava Freixenet. Soda. Gingebre fresc.
Gominola de Flor Elèctrica. Inspirat en els seus impactants dissenys. Carbònic | Elèctric.

50m          1 min.

IMPORTANT! Si té alguna AL·LÈRGIA, faci’ns-ho saber.

DEMASIE   -  0,0
Maker’s Mark Bourbon. Whisky Laphroaig 10. Amaretto Disaronno. Mantega.
Llimona i Mel. Clara d’Ou.
Inspirat en el seu famosíssim Cinnamon Roll. Dolç | Poc Àcid | Cremós.

CASA  PERRIS  -  0,0
Gin Roku. Italicus Rosolio di Bergamotto. Cordial de Palo Santo. Barreja d’Herbes Mediterrànies. 
Aigua Tònica Royal Bliss. Inspirat en les aromes de la mítica botiga.  Dolç | Aromàtic.

230m          4 min.

JON  CAKE   
Gin Roku de Formatge Blau. Àcids Cítrics. Xarop Simple. Galeta Maria amb
Xocolata Salada. Inspirat en els seus icònics pastissos de formatge.  Dolç | Àcid | Salí.Salty.

200m          3 min.

FARMÀCIA  AGRAMONTE    -  0,0
Toki Whisky. Whisky Laphroaig 10. Xarop de Mel Salada. Suc de gingebre fresc.
Suc de Llima. Inspirat en els remeis casolans. Amarg | Picant | Fumat.

100m          2 min.

10m          0 min.



IMPORTANT! Si té alguna AL·LÈRGIA, faci’ns-ho saber.

 

FETS AMB MOLT AMOR

MUSEU PICASSO
Gin d’Ostres Lilou. Cava Freixenet. Solució Àcida. Estragó.
Inspirat en l’obra “La Natura Morta”. Àcid | Salí | Fort | Refrescant.

BAR  DEL  PLA    
Brandi Fundador Doble Madera. Suc de Llima. Xarop Simple. Clara d’Ou.
Pedro Ximénez. Palo Cortado. Porto Rubí. Nou Moscada.
nspirat en els seus selectes vins. Àcid | Dolç | Equilibrat.

LA  FABRICA   -  0,0    
Rom Flor de Caña 12 Anys macerat amb Chimichurri. Amaro Angostura. Shrub de Plàtan.
Xarop de Dulce de Leche. Panela. Suc de Llima.
Inspirat en la gastronomia argentina. Amarg | Dolç | Afruitat.

UAO VINTAGE   
Tequila Picant de Tamarinde Gran Malo. Licor Humo de Xili Chipotle. Cordial d’Estragó.
Tònica. Inspirat en l’elegància de la moda italiana. Dolç | Fumat | Subtilment Picant.

100m          2 min.

110m          2 min.

80m          1 min.

LA CAMPANA
Brandi Torres 15. Campari Bitter. Vermut Rosso. Mantega de cacauet.
Inspirat en els torrons amb més tradició. Dolç | Vellutat.

XXX TATTOO   
Rata�a The Rat Orange. Tequila Defrente. Licor de Cafè, Orxata i Alga Nori. Suc de  Llimona.
Menta fresca. Bitter de Tinta de Calamar.
Inspirat en la tinta dels tatuatges. Inspirat en la tinta dels tatuatges.

MYKA SLASH   
Charly’s Gin de Xocolata. Vermut Blanc. Iogurt Grec. Cogombre. Menta. Llimona. 
Xarop de Lemon Grass. Inspirat en el iogurt grec més popular. Dolç | Gelat | Subtil.

10m          0 min.

100m          2 min.

70m          1 min.

160m          3 min.

BRUNELLS   
Vodka de Nou Moscada. Licor 43. Cafè Espresso. Xarop de Tònica Salada.
 Inspirat en la seva cafeteria amb pastisseria premiada. Dolç | Cremós.

60m          1 min.

€ 12.- 



CÒCTELS DE TIRADOR
CONDE BRANCA
Fernet Branca. Branca Menta. Sodes Thomas Henry de Síndria i
Flor de Cirerer. Solució Salina.

CHICANO
Maker's Mark Bourbon. Mezcal Unión. Suc de Llima. Pebrot i Coriandre.

WASABI  SMASH
Roku Gin. Suc de Llima. Wasabi i Alfàbrega.

JAMON DE MONO
Brandi Fundador Doble Madera. Licor Bols i Suc de Plàtan.
Mantega de cacauet. Cítrics.

PORN HUB
Vodka Finlandia. Shrub de Taronja, Pastanaga, Nap i Gingebre.
Licor Passoa de Fruita de la Passió. Xarop de Vainilla.

TAMA-RICO
Gran Malo Licor de Tequila de Tamarinde. Tequila Sauza. Suc de Remolatxa.
Licor Bols de Cacau Blanc. Soda d’Aranja. Umami Vegetal.

€ 11.-

€ 12.-

€ 10.-

€ 11.-

€ 12.-

€ 12.-

MÉS VENUT€ 13.- 
#CURRYQUIRI

Rom Brugal Doble Reserva. Mount Gay Barbados Rum. Carpano Dry.
Curri. Suc de Llima. Bombolla de Fum Cítric.
Còctel emblema d’ESPECIARIUM BAR. Especiat | Fresc | Aromàtic.

CAMP NOU
Ginebra Engine. Vi Fino Harveys. Xarop d’Herbes Fresques. Suc de Llimona.
Signature Cocktail d’Antonio Naranjo amb reconeixement mundial. Equilibrat | Fresc.

IMPORTANT! Si té alguna AL·LÈRGIA, faci’ns-ho saber.



 
Altres CLÀSSICS o diferents begudes 

CONSULTI el nostre EQUIP.

 

CLASSICS  
PALOMA: Tequila Derechito. Soda d’Aranja Royal Bliss.      € 12.-
OLD  FASHIONED: Bourbon Maker’s Mark. Bitter Angostura. Sucre. Pell de Taronja.    

MARGARITA: Tequila Derechito. Triple Sec. Suc de Llima.    € 11.-
ESPRESSO  MARTINI: Vodka. Licor de cafè Tía María. Cafè espresso.    

CARAJILLO 43: Licor 43. Cafè espresso.    € 11.-
DRY  MARTINI: MG Gin. Carpano Dry Vermouth.   € 14.-
PORN STAR MARTINI:  Vodka. Licor de Fruita de la Passió Chinola.      
Xarop de Vainilla. Cava Freixenet.            

NEGRONI: Roku Gin. Bitter Campari. Vermut.          € 11.-
BOULEVARDIER: Michter’s Single Barrel Rye. Bitter Campari. Vermut.   

HIGH-BALL: Irish Whiskey Bushmills Black Bush. Vichy Catalan.     

LAST  WORD: Citadelle Gin. Chartreuse Verda. Suc de Llimona. Maraschino.   

PISCO  SOUR: Pisco Altos del Carmen. Suc de Llimona. Sucre. Clara d’Ou. Bitter Angostura. 

WHISKEY  SOUR: Maker’s Mark Bourbon. Suc de Llimona. Sucre. Clara d’Ou     

DAIQUIRI: Rom Ámbar Santísima Trinidad. Suc de Llima. Sucre.          

MOJITO: Flor de Caña 4 White Rum. Lime Juice. Sugar. Mint. Royal Bliss Soda.      

TRINIDAD SOUR: Maker’s Mark Bourbon. Angostura Bitter. Suc de Llima.   
Xarop d’Orxata.                

HANKY PANKY: Gin Hendrick’s Another. Vermut Dolç. Fernet Branca    

FERNET  COLA: Fernet Branca. Coca-Cola.     € 10.-
SPRITZ: Spritz Mionetto. Cava Freixenet. Soda Royal Bliss.      € 11.-
GIN  TONIC: Gin Hendrick’s. Tònica Royal Bliss. -  - 0,0:  Tanqueray. € 10.-  

IMPORTANT! Si té alguna AL·LÈRGIA, faci’ns-ho saber.

€ 14.-

€ 11.-

€ 14.-

€ 14.-
€ 11.-
€ 13.-
€ 11.-
€ 11.-
€ 11.-
€ 11.-

€ 20.-

€ 14.-



 

ALTA GAMMA
ESCÒCIA
Macallan   12         € 19.- 
Macallan   15     € 50.-
Macallan   18  € 110.-

JAPÓ
Hakuzhu   12         € 42.-
Hakuzhu   18   € 221.-

Laphroaig 25   € 113.-

Yamazaki   12           € 47.- 
Yamazaki   18     € 190.-

LUXURY HIGH BALL: Hibiki Japanese Whisky. Soda Le Tribute d’Oliva   € 20.-
Preus per mesura de 50ml.                    Gel Esfèric          € 3.- 

MÈXIC
Tequila 1800 Guachimontón 50ml.              € 32.-

RAÏM 
Vi NEGRE Casa Boher Gran Reserva    € 46.- 
60% Malbec, 25% Merlot, 15% Cabernet Franc. Valle de Uco, Mendoza, Argentina.

Vi BLANC A. Roca Reserva de Familia    € 42.-
80% Chardonnay, 20% Pinot Noir. Cañada Seca, San Rafael, Mendoza, Argentina.

Segura Viudas Brut Reserva Heredad     € 40.-
75% Macabeu, 25% Chardonnay. Torrelavit, Barcelona, Catalunya, Espanya.

IMPORTANT! Si té alguna AL·LÈRGIA, faci’ns-ho saber.



IMPORTANT! Si té alguna AL·LÈRGIA, faci’ns-ho saber.

 

ELS DE SEMPRE
Cervesa Heineken Ampolla   330ml.   - 0,0     € 5.- 

Vermut de la casa  € 5.-    Addicional Gilda  € 2.-

Vi a Copa Segura Viudas Heredad               € 6.-
Red or White from Catalonia.

Cava a Copa          € 5.-
Freixenet Blanc de Blancs. 

Refrescos 200ml.     € 3.-
Coca-Cola, Coca-Cola Zero, Soda, Ginger Beer,
Tònica, Aranja Royal Bliss, Vichy Catalan.
 
Aigua sense Gas  330ml.            € 3.-

PIQUEIG A TOTA HORA
Olives Marinades · Mix d’olives marinades ·  € 5.- 

Olives Kimchi · 
Mix d’olives amb salsa kimchi artesanal ·  € 5.-

Formatgets Mediterranis · Daus de formatge macerats 
amb oli d’oliva verge extra, orenga i bitxo mòlt ·  € 6.-

Gildes Clàssiques · Oliva, piparra, seitó i formatge amb 
salsa mediterrània (2U) ·  € 6.-

Patates Xip Cruixents · Tall gruixut, fregides en oli 
vegetal, amb salsa Espinaler i piparres ·  € 6.-

Hummus Mediterrani · de cigrons, tires de vegetals 
i pa pita torrat ·  € 12.-

Bikini Ibèric · Pa de motlle amb salsa trufada, formatges 
Cheddar i Brie, melmelada de figa i pernil ibèric ·  € 6.-



 

PER COMPARTIR
Pernil Ibèric Selecció · Tallat a mà, acompanyat de pa 
brioix torrat, tomàquet ratllat i piparres ·  € 26.- 

Taula de Formatges Premium · Varietat gourmet amb frui-
tes deshidratades i melmelada picant ·  € 21.-

PIN Especiarium Bar.  € 5.-
TAPS  TAKE AWAY Ampolla 125ml bottle.  € 8.-

Take awaY  & ShoP

Busquem que  cada  instant
hag i  valgut  la  pena  v iure ’ l .

By Antonio Naranjo i el Especiarium Team.


