
BENVINGUTS
al ¨BARRI¨ de las especias

 



 

COCTELS D'AUTOR € 12.- 
BAR CELTA PULPERIA  - 0,0

Vodka de Comino. Whisky Laphroaig 10. Zumo de Tomate. Kimchi. 
Agua de Pepinillos. Brocheta de Pulpo, Cebollita, Piparra, Anchoa y Oliva. 
Inspirado en su tierno pulpo y el Bloody Mary. Salino | Picante | Acido.

180m          3 min.

BAR  BRUTAL  
Bourbon Maker´s Mark de Foie Gras. Reducción de Oporto. Bitter Angostura.
Inspirado en la complejidad de sus vinos orgánicos. Untuoso.

130m          2 min.

MARLOWE  
Mezcal 400 Conejos. Campari de Cacao. Vermut Carpano Rosso macerado en setas. 
Polvo de caldo Knorr. Inspirado en el sabor de sus cocteles. Amargo | Dulce | Umami.

260m          4 min.

GALERIA  MAXO   
Whisky Laphroaig 10. Aperitivo Mionetto. Cava Freixenet. Soda. Jengibre fresco. 
Gominola de Flor Eléctrica. Inspirado en sus impactantes diseños.   Carbónico | Eléctrico.

50m          1 min.

¡IMPORTANTE! Si tiene alguna ALERGIA, háganoslo saber.

DEMASIE   -  0,0
Maker´s Mark Bourbon. Whisky Laphroaig 10. Amaretto Disaronno. Mantequilla.
Limón y Miel. Clara de Huevo.  
Inspirado en su famosísimo Cinnamon Roll. Dulce| Poco Acido| Cremoso.

10m          0 min.

CASA  PERRIS  -  0,0
Gin Roku. Italicus Rosolio di Bergamoto. Cordial de Palo Santo.  Mix de Hierbas Mediterráneas. 
Agua Tónica Royal Bliss. Inspirado en los aromas de la mítica tienda.  Dulce | Aromático.

230m          4 min.

JON  CAKE   
Gin Roku de Queso Azul. Ácidos Cítricos. Sirope Simple. Galleta María con 
Chocolate Salado. Inspirado en sus icónicos tartas de queso.  Dulce | Acido | Salino.

200m          3 min.

FARMACIA  AGRAMONTE    -  0,0
Toki Whisky. Whisky Laphroaig 10. Sirope de Miel Salada. Zumo de Jengibre fresco. 
Zumo Lima. Inspirado en los remedios caseros. Amargo| Picante | Ahumado.

100m          2 min.



 

FETS AMB MOLT AMOR

MUSEO  PICASSO    
Gin de Ostras Lilou. Cava Freixenet. Solución Acida. Estragón.
Inspirado en la obra ¨La Naturaleza Muerta¨. Acido | Salino | Fuerte | Refrescante.

80m          1 min.

BAR  DEL  PLA    
Brandy Fundador Doble Madera. Zumo de Lima. Sirope Simple. Clara de Huevo.  
Pedro Ximenez. Palo Cortado. Oporto Rubi. Nuez Moscada. 
Inspirado en sus selectos vinos. Acido | Dulce| Balanceado.

110m          2 min.

LA  FABRICA   -  0,0    
160m          3 min.

Ron Flor de Caña12 Años macerado en Chimichurri. Amaro Angostura. Shrub de Plátano. 
Sirope de Dulce de Leche. Panela. Zumo de Lima. 
Inspirado en la gastronomía Argentina. Amargo | Dulce| Afrutado.

€ 12.- 

UAO VINTAGE   100m          2 min.
Tequila Picante de Tamarindo Gran Malo. Humo Licor de Chili Chipotle. Cordial de Estragón.
Tónica. Inspirado en la elegancia de la moda Italiana. Dulce| Ahumado | Sutilmente Picante.

LA CAMPANA 70m          1 min.
Brandy Torres 15. Campari Bitter. Vermut Rosso. Mantequilla de Maní.
Inspirado en los turrones con más tradición. Dulce | Aterciopelado.

XXX TATTOO   100m          2 min.
Ratafía The Rat Orange. Tequila Defrente. Licor de Café, Orgeat y Alga Nori. Zumo de Limón. 
Menta fresca. Bitter de Tinta de Calamar. 
Inspirado en la tinta de los tatuajes. Dulce| Equilibrado | Sorprendente.

MYKA SLASH   10m          0 min.
Charlie´s Gin de Chocolate. Vermuth Blanco. Yogurt Griego. Pepino Menta. Limón. 
Sirope de Lemon Grass. Inspirado en el Greek Yogurt mas popular. Dulce| Helado| Sutil.

BRUNELLS   
Vodka de Nuez Moscada. Licor 43. Café Espresso. Sirope de Tónica Salada.
 Inspirado en su cafetería con pastelería premiada. Dulce | Cremoso.

60m          1 min.

¡IMPORTANTE! Si tiene alguna ALERGIA, háganoslo saber.



COCTELS de TIRADOR
CONDE BRANCA
Fernet Branca. Branca Menta. Sodas Thomas Henry de Sandía y 
Flor de Cerezo . Solución Salina.

CHICANO
Maker's Mark Bourbon. Mezcal Unión. Zumo de Lima. Pimiento y Cilantro.

WASABI  SMASH
Roku Gin. Zumo de Lima. Wasabi y Albahaca.

JAMON DE MONO
Brandy Fundador Doble Madera. Licor Bols y Zumo de Plátano.
Mantequilla de Maní. Cítricos.

PORN HUB
Vodka Finlandia. Shrub de Naranja, Zanahoria, Nabo y Jengibre. 
Licor Passoa Fruta de la Pasión. Sirope de Vainilla.

TAMA-RICO
Gran Malo Licor de Tequila de Tamarindo. Tequila Derechito.
Zumo de Remolacha.  Licor Bols de Cacao Blanco. Soda de Pomelo. Umami Vegetal.

€ 11.-

€ 12.-

€ 10.-

€ 11.-

€ 12.-

€ 12.-

Més venuT € 13.- 
#CURRYQUIRI

Ron Brugal Doble Reserva. Mount Gay Barbados Rum. Carpano Dry.  
Curry. Zumo de Lima. Pompa de Humo Cítrico.
Coctel emblema de ESPECIARIUM BAR. Especiado | Fresco | Aromático.

¡IMPORTANTE! Si tiene alguna ALERGIA, háganoslo saber.

CAMP NOU 
Ginebra Engine. Vino Fino Harveys. Sirope de Hierbas Frescas. Zumo de Limón.
Signature Coctel de Antonio Naranjo de reconocimiento mundial. Equilibrado |  Fresco.

Maridaje recomendado: 🔥 PULPO CANALLA.



 
Otros CLASICOS o diferentes bebidas

CONSULTE a nuestro EQUIPO.

 

CLASSICS  
PALOMA: Tequila Derechito. Soda de Pomelo Royal Bliss.      € 12.-
OLD  FASHIONED: Bourbon Maker's Mark. Bitter Angostura. Azúcar. Piel de Naranja.€ 14.-
MARGARITA: Tequila Derechito. Triple Sec. Zumo de Lima.    € 11.-
ESPRESSO  MARTINI: Vodka. Licor de café Tía María. Café espresso.    € 11.-
CARAJILLO 43: Licor 43. Café espresso.   .   € 11.-
DRY  MARTINI: Mg Gin. Carpano Dry Vermouth.  € 14.-
PORN STAR MARTINI:  Vodka. Licor de Fruta de la Pasión Chinola.     € 14.- 
Sirope de Vainilla. Cava Freixenet.             

NEGRONI: Roku Gin. Bitter Campari. Vermouth.   € 11.-
BOULEVARDIER: Michter's Single Barrel Rye. Bitter Campari. Vermouth.    € 14.-
HIGH-BALL: Irish Whiskey Bushmills Black Bush. Vichy Catalan.     € 11.-
LAST  WORD: Citadelle Gin. Chartreuse Verde. Zumo de Limón. Maraschino.   € 13.-
PISCO  SOUR: Pisco Altos del Carmen. Zumo de Limón. Azúcar. Clara. Bitter Angostura. € 11.-
WHISKEY  SOUR: Maker's Mark Bourbon . Zumo de Limón. Azúcar. Clara de Huevo. € 11.-
DAIQUIRI: Ron Ambar Santísima Trinidad. Zumo de Lima. Azúcar.  € 11.-
MOJITO: Ron Blanco Flor de Caña 4. Zumo de lima. Azúcar. Menta. Soda Royal Bliss.     € 11.-
TRINIDAD SOUR: Maker´s Mark Bourbon. Angostura Bitter. Zumo de Lima.    € 20.-  
Sirope de Orgeat.                 

HANKY PANKY: Gin Hendrick´s Another. Vermut Dulce. Fernet Branca.     € 14.-
FERNET  COLA: Fernet Branca. Coca-Cola.    € 10.-
SPRITZ: Spritz Mionetto. Cava Freixenet. Soda Royal Bliss.       € 11.-
GIN  TONIC: Gin Hendrick´s. Tónica Royal Bliss. -  - 0,0:  Tanqueray. € 10.-  

¡IMPORTANTE! Si tiene alguna ALERGIA, háganoslo saber.



 

Alta gamA
ESCOCIA
Macallan   12         € 19.- 
Macallan   15     € 50.-
Macallan   18  € 110.-

JAPON
Hakuzhu   12         € 42.-
Hakuzhu   18   € 221.-

¡IMPORTANTE! Si tiene alguna ALERGIA, háganoslo saber.

Laphroaig 25   € 113.-

Yamazaki   12           € 47.- 
Yamazaki   18     € 190.-

LUXURY HIGH BALL: Hibiki Japanese Whisky. Soda Le Tribute de Oliva.  € 20.-
Precios por medida de 50ml.                Hielo Esférico       € 3.- 

MEXICO
Tequila 1800 Guachimonton 50ml.              € 32.-

UVAS 
Vino TINTO Apellatio Agrelo Malbec     € 46.- 
100% Malbec. Agrelo, Mendoza, Argentina.

Vino BLANCO A. Roca  reserva de Familia € 42.-
80% Chardonnay, 20% Pinot Noir. Cañada Seca, San Rafael, Mendoza, Argentina.

Segura Viudas Brut Reserva Heredad     € 40.-
75% Macabeo, 25% Chardonnay. Torrelavit, Barcelona, Cataluña, España.



 

ELS de SEMPRE 
Cerveza  Heineken Botella 330ml.   - 0,0        € 5.- 

Vermut  de  la  casa.  € 5.-    Adicional Gilda   € 3.-

Vino  en  Copa Segura Viudas Heredad.             € 6.-
Tinto o Blanco de Catalunya.

Cava  en  Copa.          € 5.-
Freixenet Blanc de Blancs. 

Refrescos 200ml.      € 3.-
Coca Cola, Coca Cola Zero, Soda, Ginger Beer, 
Tónica, Pomelo Royal Bliss. Vichy Catalan.
 
Agua  sin Gas 330ml.                 € 3.-

PIQUEO a toda HORA
Olivas  Marinadas · Mix de olivas marinadas ·     € 5.- 

Olivas  Kimchi · 
Mix de olivas en salsa kimchi artesanal ·       € 5.-

Quesitos Mediterraneos · Dados de queso macerados en 
aceite de oliva extra virgen, Oregano y Aji molido ·     € 6.-

Gildas  Clásicas · Oliva, piparra, boquerón  y queso con 
salsa mediterránea (2U) ·     € 6.-

Patatas  Chip  Crujientes · Corte grueso, fritas en aceite 
vegetal, con salsa Espinaler y Piparras ·            € 6.-

Hummus Mediterráneo · de garbanzos, tiras de vegetales y 
pan pita tostado ·        € 12.-

Bikini  Ibérico · Pan de miga con salsa trufada, quesos 
Cheddar y Brie, mermelada de higo y jamón ibérico ·    € 9.-

¡IMPORTANTE! Si tiene alguna ALERGIA, háganoslo saber. ¡IMPORTANTE! Si tiene alguna ALERGIA, háganoslo saber.



 

Para  compartiR
Jamón  Ibérico  Selección · Cortado a mano, acompañado 
de pan brioche tostado, tomate rallado y piparras ·    € 26.- 

Tabla  de  Quesos  Premium · Variedad gourmet con frutas 
deshidratadas y Churtney de Mango picante ·      € 21.-

PIN Especiarium Bar                € 5.-
TAPS  TAKE AWAY Botella 125ml.     € 8.-

Take awaY  & ShoP

Buscamos  que  cada  instante  
haya  val ido  la  pena  v iv irlo .

By Antonio Naranjo y Especiarium Team.


