
Chef  Diego BaltraTapes

IMPORTANT! Si tens alguna al·lèrgia, 
si us plau fes-nos-ho saber.

MENÚ DE

GOURMET

•  Croquetes Blue · De formatge 
blau amb ceba caramel·litzada sobre 
melmelada casolana de nabius i topping 
d’allioli de figa (4) ·   8 € 🥖 🥚 🥛

• Xampinyons Mallorquins · 
Xampinyons farcits amb sobrassada, formatge 
fumat, coberts de parmesà i toc d’oli 
provençal ·   9 € 🥛

• Pop  ESPE  Style · Pop a la planxa amb oli 
d’all negre sobre puré de moniato rostit i 
escalivada de verdures ·   17 € 🐙🥛

Entre PANS & VICI
 • 🔥  POP CANALLA · op cruixent, crema de 
sriratxa equilibrada, ceba morada envinagra-
da, tàperes fregides i fulles de julivert fresc. 
Intens, descarat i ADDICTIU ·   7 € 🥖🥚🥛🐙

Maridatge recomanat: CAMP NOU

• Formula 56  · Pa de pagès, salsa de Jäger-
meister, vedella al forn marinada amb suc de 
taronja i herbes, rúcula fresca i un toc de sal 
Maldon. Una combinació pensada per gaudir 
al màxim  ·    8 € 🌭🥛

• Bikini ibèric  · Pa de motlle amb salsa 
trufada, formatges cheddar i brie, melmelada 
de figa i pernil ibèric ·   9 € 🥖  🥛 

Per COMPARTIR 
• Pernil Ibèric Selecció · 
Tallat a mà, acompanyat de pa brioix torrat i 
tomàquet ratllat ·    26 € 🥖   

• Taula de Formatges Premium · 
Varietat gurmet amb fruites deshidratades i 
melmelada picant ·    21 € 🥖 🥛 🌰 

DOLÇ Final
• Volcà de Xocolata · 
Coulant amb gelat de mango i cruixent 
de plàtan mascle. Oli d’oliva per fer-lo 
explotar ·    8€ 🥖 🥚 🥛 

🥖 Gluten
🦐 Crustacis
🥚 Ous
🐟 Peix
🥜 Cacauets 
🌱 Soja
🥛 Llet i derivats

🌰 Fruits de closca
🌿 Api
🌭 Mostassa
⚪ Sèsam
🍷 Sulfits
🌼 Tramussos
🐙 Mol·luscs

APERITIUS 
 • Olives Marinades · 
Mix d’olives marinades ·   5 € 

 • Olives Kimchi · 
Mix d’olives amb salsa kimchi artesanal ·   5 € 🌱

 • Formatgets Mediterranis · 
Daus de formatge macerats en oli d’oliva verge 
extra, orenga i ají mòlt ·   6 € 🥛

• Pa amb Tomàquet · 
Pa de massa mare amb tomàquet ratllat i oli d’oliva  ·   4 € 🥖  

• Gildes Matrimoni· 
Oliva, piparra, seitó i anxova amb salsa 
mediterrània (2U) ·   6 € 🐟 🥛 🍷 
 
• Patates cruixents · 
Tall gruixut, fregides en oli vegetal amb salsa 
Espinaler i piparres ·   6 € 🥖 

ESSÈNCIA de la Casa   
• BBRAVES DE BARRI  · TOP · 
Patates amb salsa brava, allioli suau i toc de julivert 
fresc ·   8 € 🥚🥛 

• Hummus mediterrani · 
Hummus de cigrons amb vegetals i 
pa pita torrat ·   12 € 🌿 🥖 ⚪

• Empanada Xilena · 
De vedella, ceba, oliva, ou i espècies.
Acompanyada amb dip de pebre de tomàquet amb el 
seu toc picant ·   7 € 🥖 🥚 🥛

• Broquetes de Pollastre Oriental  · 
Marinades amb taronja i soja, salsa teriyaki i sèsam 
torrat ·   10 € ⚪🥛🌱 

• Amanida Crunchy · 
Delicats bocats de formatge amb arrebossat 
cruixent, llit de rúcula fresca, tomàquets secs i 
vinagreta balsàmica ·   8 € 🥖 🥚 🥛

• Burrata Violeta · 
Burrata sobre gaspatxo de remolatxa, reducció de 
balsàmic, festucs i oli d’alfàbrega ·   10 € 🥛 🌰 🥖

Referència d’icones d’al·lèrgens : 


